
СОГЛАСОВАНО

С.К.Снежинский
(01) сентя бря 2013г.

полохtЕниЕ

об организации питания в школьной столовой в МКОУ < Средняя
общеобразовательная школа с. Тауйск

1. оБшш положвIмя

1. Положение об организации питания обучающихся разработано на основе
ФедералЬногО закона < Об образованиИ в РоссиЙскоЙ Федерации>  J\&273Фз, ст. 37,
типового положения об общеобразовательном учреждении, устава школы.

2. Основными задачами при организациипитания об1.,rающихся в школе, являются:
обеспечение обl.чающижся питанием, соответствующим возрастным
физиологиtIеским потребностям в пищевых веществах и энергии, принциrrам
рацион€Lльного и сбалансированного питания;
ГаРаНТИРОВаННОе КачесТВо и безопасность питания и пищевых продуктов,
используемых в питании;
предупреждение (профилактика) среди обучающихся инфекционных и
неинфекционных заболеваний, связанных с фактором питания;
пропаганда принципов здорового и полноценного питания.

З. Настоящее Положение определяет:
о бщие принципы организации питания обуrающ ихс я;
порядок организации питания в школе;
ПОРяДок организации пит аниrI , пр едо ставJuIемого на бе сплатной о снове.

4. НаСтОяЩее Положение является локаJIьным нормативным актом, принимается

ЦеДаГоГиЧеским советом общеобразовательного r{ реждения и утверждается
прик€lзом директором школы.

2. ОБПIИЕ ПРИНIJИПЫ ОРГАНИЗАЦИИ ПИТЛНИЯВ ШКОЛЕ

1. ПР" орГанизации пи,гания школа руководствуется СанПиН 2.4.5.2409О8
< санитарноэпидемиологические требования к организации питания обучающихся в
общеобрuIзовательных )л{ реждениях, учреждениях
профессион€LlIьного образования)), утверждёнными
государственного врача Российской федерации от 2З.07.2008 г. Ns 45.

2. ,В ОбЩеОбрzIЗовательном rIреждении в соответствии с установленными
требованиями Санпин должны быть созданы следующие условия для организации

начаI Iьного и среднего
постановлением Главного

кии
2013г.

питания обучающижая:



.фaдуarотрены производственные помещен ия для хранения, приготовления пищи,
полностью оснащенные необходимым оборудованием (торговотехнологическим,
холодильным, весоизмерительным), инвентарем;
предусмотрены помещения для приема пищи, снабженные соответствующей
мебелъю;

РаЗРаботаН и )iтвержден порядок питания обучающихся (режим работы

столовой, время перемен для принятия rтищи, график питания об1..тающихся.

З. Администрация школы обеспечивает rтринятие организационноуправленческих

решениЙ, направленных на обеспечение горячим питанием обуlающихс1
принципов и санитарногигиенических основ здорового питания, ведение
консyльтационной и разъяснительной
представителями) обучающ ихся.

4, Питание обучающихся организуется за
субвенции областного бюджета.

работы с родителями (законными

счет средств муниципапьного бюджета и

5. Для обl^ тающихся школы предусматривается организация двухразового горячего
питания: завтрак и обед.

6. Гfuтание в школе организуется на основе примерного меню обедов для
орГаниЗации питаниrI  детеЙ 7 | 7 и 1118 лет в общеобр€вовательных учреждениях.
Реализация продукции, не предусмотренной утвержденными перечнями и меню, не

ДОtý/скается.

7. Гигиенические показатели пищевой ценности продовольственного сырья и
пищевых продуктов, используемых в питании обучающижсъ должны
соответствовать Санитарноэпидемиологическим правилам и нормативам СанПиН
2.4.5.240908 < Санитарноэпидемиологические требованиrI  к организации питания
обучающижся в общеобразовательных учреждениях, учреждениях нач€шьного и
среднего профессионального образов ания> > ,

8. Организацию питания в школе осуществляет завхоз, назначаемый прик€вом

директора.

9.Ответственность за организацию питаниrI  в школе несет руководитель
rIреждениlI .

3. порядок оргАнизАIцд4 гWплI fulяв I I I колЕ

1. Ежедневно в обеденном зале вывешивается утверждённое директором школы
меню, в котором укЕвываются нzlзвания блюд, их объём (выход в граммах), пищевая
ценность и стоимость.

2. Столовая школы осуществляет производственную деятельность в полном объеме
6 дней  с понедельника по субботу включительно в режиме работы школы. В
случае проведения мероприятий, связанных с выходом или выездом обучающихся

,

,



"a 
iдurп"" образователъного учреждения, столовая осуществляет свою деятельность

по специальному графику, согласованному с директором школы.

3. Часы приема
пищи,

Iриема пищи устанавJIиваются в соответствии с графиком lrриема

утвержденным директором школы. В режиме учебного дня для приёма
пищи и отдьIха предусматривается две перемены по 15 минут. Отпуск
ббуrающимся питания (завтраки и обеды) в столовой осуществJLяется в 2 смены.

4. Для поддержания порядка в столовой организовано дежурство педагогических

работников.

5. Проверку
осушествляет
Результаты проверки заносятся в бракеражный журнал.

6. Контроль за качеством, сбалансированностью и организацией питаниц
соблюдением санитарногигиенических правил осуществляет комиссия, в состав
которой входят на основании прик€ва директора ответственный за организацию
питани4 заместитель директора по УВР, завхоз, председатель профсоюзного
комитета школы, представитель родительской общественности.

7. Классные руководители организуют р€} зъяснительную и просветительскую

работу с об1..rающими и родителями (законными представителями) о правильном
питании, несут ответственность за организацию питания обl"rающихся класса,

готовят пакет документов для предоставлениrI  бесплатного питаниrI , осуществJuIют

сбор родительской платы для организации питания за счёт средств родителей для
сдачи её в бухгалтерию, ежедневно своевременно предоставляют в письменном
виде в столовую информацию о количестве питающихся детей.

8. Учителяпредметники сопровождают обl^ rающижся в столовую для принятия
пищи в соответствии с графиком питаниrI , утверждённым директором школы,

контролируют мытьё рук обуlающимися перед приёмом пищи и их поведение во

время завтрака или обеда.

9. Ответственный за организацию питания в школе (завхоз), назначенный прикчвом

директора:
готовит пакет документов по школе для организации бесплатного питания
обl^ rающихся;
своевременно предоставляет необходиN,tуIо отчётность в бухгzшIтерию школы;
лично контролирует количество фактически присутствующих в школе
обуlающихся, питающихся бесплатно, сверяя с классным журн€Lлом;

проверяет ассортимент поступающих продуктов питания, меню,
стоимость питания, не допускает перерасхода стоимости питания обуlающихся;

регулярно принимает )пIастие в бракеражной комиссии д я контроля качества

качества пищи,
бракеражная

соблюдение рецептур и технологических режимов
комиссиrI , созданная приказом директора школы.

приготовления пищи,

/



СВОеВРеМеННО ОСУЩесТВляет контроль за соблюдением графика пи,гания
обуlающихQя, личной гигиеной сотрудников пищеблока, спецодеждой,
достаточным количеством столовых приборов);

ИМееТ ПРаВО ПРОВОДиТь рабочие совещанияи консультации с педагогическими
работниками rrо вопросам организации питания) заrrрашивать у классных
руководителей необходиNгуIо информацию в пределах своей компетенции по
вогIросам организации питания, ходатайствовать о поощрении и привлечении к
дисiциплинарной ответственности работников по вопросам организации питания
Обl"rающ14хся.

6. докумЕнтАI ц,Iя

В школе должны бытъ следуюЩие документы по воtIросам организации питания
(регламентирующие И у.rётные, подтверждающие расходы по питанию):

1 ) Положение об организации питания обучающ ихQя.

2) Приказ директора о нztзначении ответственных за организацию питания лиц. с
возложением на них функций контроля.

3 ) Приказ директора, регламентир} .ющий организацию питания.

4) График питания обучающихся.

5) Табель по rIету питающихся.

б) СПРавки, акты, аналитические материuLлы по вопросам организациипитания.
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